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Selon nous, il ne peut pas y avoir de bon chocolat sans 
une recherche d’équité, humaine et environnementale. 
Le respect des hommes, des femmes et des enfants. Le 
respect des terres et de leurs cycles perpétuels, de leur 
prospérité, pour nous mais aussi pour les générations 
à venir.

C’est pour 
cela que nous 
avons décidé 
de devenir 
cacaoculteur…

… ainsi les fèves de cacao utilisées pour la fabrication 
de nos chocolats de couverture* sont issues de nos 
propres plantations en Équateur.

Notre chocolat est choyé tout au long du processus 
de transformation pour vous proposer un bon 

goût, une bonne qualité, au bon prix, pour de 
bons moments à partager en bonne compagnie, 
tout en ayant bonne conscience. Car consommer 
bon, c’est donner un vote pour un avenir durable.

C’est grâce à notre savoir-faire chocolatier que 
nous sommes capables de vous proposer, chaque 
jour, des produits qui vous ressemblent. Que ce 
soit par leur goût, leur texture ou même encore leur 
design, nos chocolats n’attendent que vos papilles 
pour se révéler.

RETROUVEZ CE label DANS

LES PAGES DE CE CATALOGUE

ET IDENTIFIEZ TOUS  

LES CHOCOLATS ÉLABORÉS

À PARTIR DE FÈVES DE CACAO

ISSUES DE NOS PROPRES  

PLANTATIONS EN ÉQUATEUR.

*sauf  les produits mentionnant une origine de cacao différente.



Chocolats
Les

assortis

Les prix barrés sont les prix de vente conseillés en boutique.
*Prix de vente TTC maximum.

De bons chocolats 
aux alliances inédites  
de saveurs et de textures.
—
Tous les chocolats sont placés dans des alvéoles 
qui les protègent et leur permettent de voyager  
dans les meilleures conditions.

CHOCOLATS
ASSORTIS 
500 G NET
42 CHOCOLATS  ASSORTIS 
24 RECETTES 
—

48€40     33€80*

CHOCOLATS
ASSORTIS 
1 KG NET
84 CHOCOLATS  ASSORTIS 
24 RECETTES 
—

95€30     66€70*

CHOCOLATS
ASSORTIS 
250 G NET
21 CHOCOLATS  ASSORTIS 
21 RECETTES 
—

25€20       17€60*
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De bons 
chocolats au lait, 
noirs ou blancs.

Tout plein de bonnes recettes !
—

Parce que nous ne transigeons pas avec la qualité, nos recettes sont élaborées avec  
des ingrédients d’origine naturelle, sans matières grasses végétales hydrogénées, 

sans OGM** et sans huile de palme.

MAISON DE JEFF
Praliné aux éclats 
d’amandes, épicé 
de cannelle et 
coriandre

PETITE MERINGUE 
MANGUE
Suprême de chocolat  
à la mangue et  
sa meringue croustillante

JEFF
Praliné croustillant aux 
éclats de framboise et 
de noix de pécan

BRUGES
Ganache de 
chocolat noir et 
caramel fondant

SAMALI
Ganache de chocolat 
au lait aux fruits de 
la passion

PISTACHINE
Pâte d’amandes et 
de pistaches avec 
éclats de pistaches

FEUILLANTINE
Praliné gianduja et 
émietté de crêpe 
dentelle

BRUXELLES
Ganache corsée 
de chocolat noir 
au cacao du Pérou

WARREN
Praliné et graines 
de sésame torréfiées 
et caramélisées

ECUADOR
Ganache intense 
de chocolat noir au 
cacao d’Équateur

FEUILLE
Praliné tendre aux 
noisettes

MANON
Duo praliné et crème 
légère vanille, éclats  
de noisettes caramélisées

HARVEY
Praliné onctueux et 
éclats de crumble

BALLOTIN
Praliné et éclats 
d’amandes 
caramélisées et salées

PAGODE
Ganache de 
chocolat noir au 
cacao d’Équateur

BISCUITINE
Praliné gianduja et 
riz soufflé

BALLOTIN
Suprême de 
chocolat noir avec 
des éclats de fèves 
de cacao

ORPHÉE
Duo praliné et 
mousse de chocolat 
noir

MAISON DE JEFF
Praliné aux éclats 
de nougat

TRÈFLE
Praliné noisettes 
et éclats de biscuits 
Amaretti

TRÈFLE
Ganache de 
chocolat au lait 
au thé Earl Grey

PETITE MERINGUE 
CHOCOLAT
Suprême de chocolat 
noir et sa meringue 
croustillante

JEFF
Caramel filant 
à l’ancienne 

BLOC GIANDUJA
Gianduja, la recette 
originale

LIÉGEOIS
Gianduja et mousse 
de chocolat noir au 
café expresso

ANVERSOIS
Duo gianduja et 
mousse de chocolat 
noir

MAISON DE JEFF
Praliné avec des 
éclats de biscuits et 
une pointe de sel 
de Guérande

BALLOTIN
Praliné et éclats 
de noisettes 
caramélisées

BRUXELLES
Ganache onctueuse 
de chocolat au 
lait au cacao de 
Madagascar

SÉVILLANA
Ganache de 
chocolat noir et 
pépites d'orange 
confite

BÛCHETTE
Praliné et meringue 
fondante

PETITE MERINGUE 
CITRON
Suprême de chocolat 
noir au citron et sa 
meringue croustillante

FEUILLE
Praliné intense aux 
noisettes

Chocolats noirs

Chocolats au lait

Chocolats blancs
CHOCOLATS BLANCS
500 G NET
42 CHOCOLATS BLANCS
8 RECETTES

CHOCOLATS NOIRS
500 G NET
42 CHOCOLATS NOIRS
14 RECETTES

CHOCOLATS AU LAIT
500 G NET
42 CHOCOLATS AU LAIT
13 RECETTES

Ballotins
Les

de chocolats

CABOCHON
Duo gianduja et 
ganache de chocolat 
au lait et au caramel 
au beurre salé

CAFETERO
Tendre praliné aux 
noisettes et aux éclats  
de café force « ristretto »

LE BALLOTIN 
500 G NET 
—

48€40     33€80*

Les prix barrés sont les prix de vente conseillés en boutique.*Prix de vente TTC maximum.**Organisme Génétiquement Modifié.
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Truffes
Les

de Bruxelles

PaletsLes
aux cacaos
de grandes origines
Nous avons sélectionné des cacaos de  
grandes origines pour élaborer ces recettes  
de ganaches intenses. 
Saint Domingue, Venezuela, Équateur, Sao 
Tomé… parcourez un tour du monde de saveurs 
et succombez à cet assortiment d’exception.

Rochers
Les

au praliné
Les amateurs de rochers vont être comblés !
On craque tous pour leurs éclats  
croustillants, on fond pour leur cœur  
généreux de praliné tendre, on adore  
la finesse de leur enrobage au chocolat.

Bonne 
dégustation !
—

Plaisir incontournable des fêtes,  
les truffes sont l’expression  
d’un savoir-faire incomparable.  
Délicatement poudrées de cacao  
et moelleuses à cœur, elles se  
déclinent en 4 recettes exclusives.

LA BOITE
260 G NET
24 PALETS ASSORTIS
4 RECETTES : CHOCOLAT NOIR, 
AU LAIT, BLANC ET AMBRÉ
—

35€60     28€50*

LA BOITE

250 G NET

24 ROCHERS 
AU PRALINÉ ASSORTIS

4 RECETTES : CHOCOLAT NOIR,  
AU LAIT, BLANC ET AMBRÉ

—

28€50*    35€60

LA BOITE
375 G NET
32 TRUFFES ASSORTIES 
4 RECETTES
—

47€10     33€00*

CHOCOLAT AU LAIT 35% 
 ÉQUATEUR ET  
NOISETTES

Truffe de chocolat  
au lait 35% au cacao  
d’Équateur  et éclats de 
noisettes caramélisées

Les prix barrés sont les prix de vente conseillés en boutique.*Prix de vente TTC maximum.

CHOCOLAT AU LAIT 35% 
 ÉQUATEUR

Truffe soyeuse  
de chocolat au lait 35% 

au cacao d’Équateur

CHOCOLAT NOIR 60% 
ÉQUATEUR ET 
 MANDARINE

Truffe de chocolat noir 60% 
au cacao d’Équateur  

parfumée à la mandarine

CHOCOLAT NOIR 70% 
ÉQUATEUR

Truffe intense et corsée 
de chocolat noir 70%  
au cacao d’Équateur
















